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N ENTREES
f BEIGNETS DE FLEUR DE COURGETTE
PLANCHE FROMAGE SAUCE TARTARE
COMTE, BRIE, CHEVRE, BLEU D’AUVERGNE VELOUTE DE CHAMPIGNONS 16€
PULANCHE CHARCUTERiE SALADES FEVILLETE BRESSAN 18€
JAMBON CRU, JAMBON BLANC, ROSETTE, CHORiZO ) FEVILLETE CROUSTILLANT GARNi DE POULET ET DE CHAMPiGNONS,
i i SALADE CESAR 20€  ACCOMPAGNE DE SA CREME ONCTUEUSE.
M'X CHARCUTERlE EI FROMAGE 25€ SALADE ROMAINE, POULET CROUSTILLANT, BACON GRiLLE, CEUF, CROUTONS, TOMATES CERiSES ET FRi‘I“I’o MiS‘I‘O U U 20€
PlANCHE MER 28€ PARMESAN. SAUCE CESAR MAISON SERVIE A PART. SAUCE TARIARE
SALADE DE CHEVRE 24€
PlAIS TERRE CHEVRE CHAUD ROTi AU MiEL, JAMBON CRU, MESCLUN, CROUTONS CROUSTILLANTS PlAIS M E R
ET VINAIGRETTE MAISON Moules Mariniéres 20€ wouLks
SALADE DE FiGUES ET ROQUEFOR]‘ — 26£ Moules fra?chef cuisinées au vin blanc, oignon, céleri
CHEESE BURGER 20€ MESCLUN DE JEUNES POUSSES, FIGUES NOIRES FRAICHES, ROQUEFORT FONDANT, Moules Créme 21€
STEAK HACHE DE BCEUF, CHEDDAR FONDANT, SALADE, TOMATE, OiGNON, DANS UN PAIN BRIOCHE. . CROUTONS DORES AU MIEL ET VINAIGRETTE MAISON Moules fraiches mijoté dans une sauce crémeuse, au vin blanc, oignon, céleri
BURGER POULET 2]€ S Mogt!?;?gg:rnyi'otées dans une sauce crémeuse, nappées d'une saucezfuﬁ'
POULET CROUSTILLANT, CHEDDAR FONDANT, SALADE, TOMATE, 0iGNON, DANS UN PAIN BRIOCHE. au Vinl blanc, Oigné? céleri. PP v
BURGER DU CHEF 25€ " Moules Roquefort 23€
STEAK HACHE DE BCEUF, RACLETTE FONDANTE, LARD, SALADE, TOMATE, GIGNON, DANS UN PAiN BRIOCHE. Moules fraiches nappées dune sauce onctueuse au roquefort, au vin blanc, oignon, céleri
TARTARE DE BCEUF  (FRAiS, PREPARE A LA MINUTE) 21€ Soupe de poisson maison : 18€
ASSAISONNEMENT MAISON : (CAPRES, CORNICHONS, OiGNON ET PERSiL) servie avezcr"“t"”s Id:res’ emmental et sa '°;l”e
SERVi AVEC JAUNE D'CEUF ET FINITION FLEUR DE SEL. Risotto de gambas au citron confit — . 24€
DAUBE DE BOEUF PROVENGALE & POLENTA 23€ I;sottc: c(;emeux aux gambas,treleve d'une touche de citron confit et de ;aérzesan
BCEUF MiJOTE LONGUEMENT DANS UNE SAUCE PROVENCALE, PARFUME AUX HERBES, ave de sabmon pesto
SERVI AVEC UNE POLENTA CREMEUSE Burger de poulpe 27€
FEVILLETE BRESSAN 24€ { \ Poulpe & la plancha servi dans un pain & I'encre de seiche, accompagné d'une sauce maison
FEVILLETE CROUSTLLANT GARNi DE POULET ET DE CHAMPIGNONS, / / F’°|“|Pe| a l'“ I:lan‘;har slauce”tzmate Pe’Si":de 27€
ACCOMPAGNE DE SA CREME ONCTUEUSE 4 . Poulpe & la plancha parfumé a la persillade, accompagné de sa sauce tomate maison
MAGRET DE CANARD 28€ ~ . PLATS VEGETARIEN Filet de loup 28¢€
AUberglne Houmous sauce oignon 18€ Filet de loup réti, accompagné d'un coulis de poivrons doux et
ROTi, TENDRE ET SAVOUREUX, ACCOMPAGNE D’UNE PUREE DE PATATE DOUCE ONCTUEUSE . ] dune réep o catate dg ge o icon P
ET D'UNE SAUCE AU ViNAIGRE DE FRAMBOISE ET AU MiEL Risotto champignons girolles 21€ °ne Py P oee e
COEUR DE RUMSTEACK GRiLLE 29¢€ Champignons sautés & la persillade, parmesan ‘ r
SAUCE AUX CHOiX, GRATINS DAUPHINOiS, LEGUMES DE SAISON PIZZAS ou PINSAS %
(PIZZAS A PATE EPAISSE) 1)
IAEC':U 30¢€ Margherita
MENU -12ans 14€ (Aux Choix) Mozzarella, base sauce
ENFANTS ENTREE tomate
Steak Velouté aux champignons Végétarienne 15€
ou Beignet de fleur de courgette Leg.umes du moment 17¢€
Poulet croustillant Salade d'hiver Reine .
Jambon, champignons, base sauce
ou tomate
Pates sauce tomate ou PLAT Romana basilio b 18€
beurre Demi magret de canard JIc3urrc1;c<:1 & basilic base sauce
3 Moules marinére Poen;c;eeroni 19€
Accompagnement au choix |_Saucisse et lentille du Puy Chorizo, poivron, base sauce Rigatoni & la carbonara créeme — 18€
- tomat
L DESSERT é:;,ee miel 20€ Rigatoni burrata, pesto 20€
Ir
o Créme brulée 4 Fromages 21€ Rigatoni Saumon 22€
L boule de glace Tartes aux pommes (S::“elirye‘;f::[uefort, Conté, Brie r2e
2 Boules de glaces Lardon, pomme de terre, raclette, oignon BOISSONS
< . R e " CHAUDES
|| PIERES APERITIFS SO | SODA S
1 = . 33CL -
. 3l o 30l = PERRitR 3€
PRESSION 25CL 50CL 1L R'CARD. . 4€ 51 PASTIS —4€ i B 3€  cocAcoLy (33U 4€ CAFE FRAPPE 4€
: MARTiNi BIANCO  SCLgc MARTINi ROSSO &g € yimrer -V 5€ DECAFEINE ——92€
HEINEKEN € 7€ 13€ C el 6cl (5000 COCA-COLA ZERO  (3C —4€  cpre pLLONGE —
PFFLIGEM —5€ 9€ 16€ CAMPARI 6€ Uit 6€ SAN PELLEGRINO J3€ . 3€
SAN PELLEGRINO (U ORANGINA  (25C1 4€  CAFE NOi —
PANACHE ———5€ 9€ 16€ | o) 5€ ' CAFE NOISETTE 3€
MONACO ——6€ 10€ 17€ LIQUEURS SiROP 2.5€ OASis (2500 4€  CAFE CREME —4¢€
PICON 6€ 10€ 17€ 5cL DiABOLO (20U 3€  SPRITE 00 4c CHOCOLAT ———4¢€
MALBU COCO  ———6€ SAINT GERMAIN ——8€  GRANNi 2% 5 SCHWEPPES TONIC (2500 —4€ g::sut':gi)o's 55€€
JAGERMEISTER iey's — ICED MATCHA TEA LATTE _— (2500 vl o
BOUTEILLE ® T 6€ Baiys 8€ : _ T €& schwemes AoRUMES  P4€  MACCHATIO - Be
33cL MANZANA 6€ passon ———g¢  ICED CHAI TEA LATIE 6€  plON () ——4€ CHOCOLAT LEGEDIS — @&
HOEGAARDEN — g€ gg g ;E CONTREAU  ————8€ REDBULL OSC) — ¢ THE&INFUSION HO 4¢
GRAND MARNIER ——9€ - MATCHA TEA LATIE g€
DESPERADOS ————7¢€ _— > = COCKTAILS  cunitenwsme — g€
CORONA 7€ =/ SPIRITUEVX I
i i | * —10 APEROL SPRiITZ ~————— SEX ON THE BEACH
PIETRA 7€ BAllANT'NE'SleSKY HAVANA 3 ANSRHUM—7€ (VARIANTES + 1€) € APEROL, PROSECCO, EAU GAZEUSE 1€ VODKA, LIQUEUR DE PECHE, 1€
| 7€ RHUM, SUCRE DE CANNE, CiTRON VERT, CAMPARI SPRiTZ —1 1 € JUS D’ORANGE, CRANBERRY
D I G ESTI Fg IACK DANEL'S 8€ HAVANA AMBRE ~——7€ MENTHE FRAICHE, EAU GAZEUSE CAMPARI, PROSECCO, EAU GAZEUSE MOSCOMW MULE 1€
5CL IACK FiRE 8€ 3 RiViERES BLANC 7€ g||“!>|t}|msﬁg%p DE CANNE, 10€  spiNT GERMAIN SPRITZ —15€ VDK, GINGER BEER, CITRON VERT
LIMONCELLO 7€ JACKHONEY — 8¢ DON PAPA 11€ CUBH LiBkE o b BLUE LAGOON ——13€
CALVADOS 9€ CHIVAS 11€ BUMBU : 11€ RHUM, JUS DE CiTRON, COCA-COLA 10€ HUGO SPRiTZ N€ XS?K.Q &22@%"%:&5&\”55
COGNAC HENNESSY VS 1€ GiN PiNA COLADA ——— UIQUELR DE FLEUR DE SUREAL, COSMOPOLITAN
VODKA i 11€  prosecco, eav onzeuse 12
ERISTOFF 6€ BOMBAY ORiGINAL —8€ RHUM BLANC, JUS D'ANANAS, LIMONCELLO SPRITZ 11€  VODKA, COINTREAU, CRANBERRY, JUS "D
g BOMBAY SAPPHIRE ~ ———9¢€ f,ﬁﬁ%gcgmc“ iMONCELLO, PROSECCO, GITRON VERT
ABSO[UI 7€ TEQU'[A CAMPARI, RHUM BLANC, 13€ EAU GAZEVSE - PEQI'JEPAA,%'&%TREAU, 12€
GREY GOOSE —11=€ SAN JOSG 8€ RHUM AMBRE, JUS D’ORANGE, EXPRESSO MARTINi 12:€ JUS DE CiTRON VERT
Q; 3US D’ANANAS VODKA, LiQUEUR DE CAFE, EXPRESSO, TEQUILA SUNRISE 1€
h /7 ACCOMPAGNEMENT SOFT +3€ CAIPIRINHA 10€ ;}';"’Q"N"ES?AC;E;;‘A%‘{‘.",S. £ TEQULA, US D'ORANGE, GRENADINE
CACHAGA, SUCRE DECANNE, iNi 1 b '
\/ 4 CiTRON VERT VODKA, PASSOA, LIQUEUR DE PASSION, Sil%P pe  AMERICANO : 1€
J?GE;?BO% s 10€  VANILLE, PUREE DE LA PASSION, PROSECCO EM::JRL';‘;E'L‘;SESQ CAMPARI,
JAGERMEISTER, RED BULL
ROUGE 1561 50CL 75CL ROS.E 15CL 50CL 75CL PLANC 15CL 50CL 75CL MOCKTAILS
PLANS NOBLES 5€  25¢ COTEMER —————5¢€ 15€ Py OBLES k56
CHNEIREX AU ARONES 0 FUTS ROVGES CHMLLREDX AL AROMGS U FRUTS ROV ViRGIN MOJITO ——————8€  ViRGIN PORNSTAR VIRGIN SUNRISE
ET PECHE GRILLE VANILLE ET NOIX DE COCO ) . J (VARIENTES + 1€) i iLLE, ! : D’ORANGE, LIMONADE, GRENAD
JEAN CLAUDE BOISSET 13€ 62€ eotlﬁlﬂgf\ogleﬁm!s — 6€ 17€ 24€  DOMAINE LES HERITIERES —43€  SUCRE DE CANNE, CiTRON VERT, ,S,:,R&E ':)EE m;:(l)% &&SO,';:;'EANAS :Il:;(il(l)i (;‘,351;? (:SNEIL(E:HG e £ 8€
100% PINOT NOIR GRENACHE NOIR, GABERNET SAUVIGNON, GARIGNAN CHARDONNRY M.EN"fE FRAICHE, EAU GAZEVSE ViRGIN LORD &€ CREME DE PECHE
0 BE2E WBE otk sene28e MM €€ 20€  \IRAN COLADA 8€ e e pnsson, us e ciwon JUS D'ORANGE, CRANBERRY
S‘::?PA: TSM?ZJ[';O‘[':NCC;RIGNAN GRENACHE, CiNSAULT, SYRAH ET CARIGNAN ROLLE S DANANAS’ CREME DE COCO EAU GAZEUSE ’ ’
MINUTY PRESTiGE 30€42¢  MINUTY PRESTIGE S0€42€  MiNUIY PRESTIGE S0€42¢€

AOP COTES DE PROVENCE
SYRAH, GRENACHE ET MOURVEDRE

GRENACHE, TIBOUREN ET CiNSAULT ROLLE ET CLAIRETTE

CHAMPAGNES

MOET & CHANDON BRUT
40% PiNOT NOiR, 40% PiNOT MEUNIER ET
20% CHARDONNAY

4

LORIOT BRUT

CHARDONNAY, MEUNIER ET PiNOT NOiR

55€ 12€

COUPE

Prix nets TTC, service compris. Eau potable gratuite.
Allergénes et origine des viandes disponibles sur demande.




