=== PIANCHES APERO

Planche Fromage 18€ & ENTREES

Comté, Brie, Chévre, Roquefort Belgnets de fleur de Courgette

Planche Charcuterie 19€ me= Sauce Tartare

Jambon cru, Jambon blanc, Rosette, Chorizo SALADES Tomate Burrata Pesto 14€
Mix Charcuterie et Fromage 25€ Salade Nigoise 18€ Fritto misto 16€
Planche Mer 97€ Thon, anchois, ceuf, tomates, [égumes Coviche de D 4 17€
Tartare de saumon, salade de poulpe, croquants, olives A eviene de (O.U race |

Gambas persillade, moules, mini-calamars Salade César 19€ ux agrumes. orange, pampiemousse, mangue,

Sauce Mayonnaise Aneth Salade romaine, pou|et croustillant, bacon grenades, tuile parmesan) MRS

gri||é, ceuf, croltons, tomates cerises et

PLATS‘ TERRE | parmesan. Sauce César maison servie a PLATS MER

Kebab en assiette 15€ part.
Wrap Americain 20€ Wrap Cesar 19€ Moules Mariniéres 19€
Cheese burger 20€ :
Steak, cheddar, salade, tomate, oignon, pain brioché. e CONPAGNEMENT Moules Creme 20€
Burger Poulet 21€ AUY Moules Roquefort 21€
Poulet, cheddar, salade, tomate, oignon, pain brioché.

oulet, cheadar, salade, tomate, oignon, pain brioche Fritg:lfcr)c}i)éhes Tartare de Saumon 21€
Burger du Chef 25€ Ratatoule Mangue, chimichurri, citron, sauce tataki
Steak, raclette, lard, salade, tomate, oignon, pain brioché. Salades Fish and Chips 22€
Tartare Boeuf (frais, préparé & la minute) —21€ Risotto crémeux, gambas, parmesan 24€
Assaisonnement maison : (capres, cornichons, oignon et persil) Filet de Daurade Royale 25€
SEer\fl av/ec;Jau;e Tloteuf et finition fleur de sel. PLATS VEGETARIEN Daurade & la plancha, sauce vierge

minee de Fouiet aux 21€ Aubergine houmous sauce oignon————— 18€  Brochette de Gambas Black Tiger flambée———— 25€

champignons et & la créme A .
2ibs do Porc I5e Risotto champignons girolles 219€  Poulpe & la plancha, sauce tomate persillade

Champignons sautés & la persillade, parmesan

27€

Bavette 2009 28€ A
Sauce oignon, Vin rouge PATES
Entrecote 3009 33€
Rigatoni & la carbonara créme 18€
MENU ENFANTS -12ans 14=€ MENU 28€ Rigatoni burrata, sauce tomate 19€
Steak 22 1) (AE:ITCR}%?X) Rigatoni Saumon 21€
ou . .
Poulet croustillant kB2 Salade aux agrumes tomates cerise Rigatoni Gambas 25€
Beignet de fleur de courgette C o
A o culade do ooyl PIZIAS ou PINSAS (p1zzas A AT EpALssE)
Pates sauce tomate ou alade de povipe Maraherit 15€
argnherita
beurre . PLAT ' Mozzo%ella, base sauce tomate
Emincé de poulet aux champignons Reine 17€
Accompagnement au choix Moules mariniere Elén#}oannimmplgnons base sauce tomate 18€
Burger cheese Burrata & basilic base sauce tomate
1 sirop DESSERT Pepperoni 19€
3 Panacota (COUliS aux choix) Chhorlzo p0|vror|1 base sauce tomate
1 boule de glace §. Tartes aux pommes Chevre mie 20€
2 Boules de glaces 4 Fromages - 21€ =, POISSONS
Chevre, Roquefort, Conté, Brie —
APERITIFS SO B e
‘ Xpresso ——92€
. ‘ (33¢)) Double Expresso 4€
RIERES Ricard 3¢ 4¢€ 51 Pastis m—4€V|tte| (50¢l) 3 Zer”erc o (53] Café frappé ————4€
25¢L 50 1L Martini Bianco sleg Mart'“' ROSSO 5B € vittel (1 56 Coca-Cola Zoro (35 *E Decafeine g€
. S I (50¢) oca-Cola Zero>°¢)—4€  cCqafé allongé
Heineken ——4€ T£€ 13€ Campan 6€ Suze © 6€ Sg: EZ Z%::Eg( L) gg Orangina(25cl) ———4€ (qofe Noiscjcte gg
Afﬂigem ———5€ 9=€ 16€ LIQUEURS Slrop (25¢ 25€ Oasis (25¢l) 4€ Café Créme —4€
Panaché — 5§ 9€ 16€ . 5L Diabolo 25°|” 36 sSprite(5e) — 4¢ ghfgz?_'at ———4€
Monaco 6€ 10€ 17€ Malibu Coco 6€ Saint Germain 8€ Granini (25¢]) 5€ Schweppes Tonic (25¢l) —4¢ Ca © 11egeols 5€
. o) Jagermeister 6€ Baileys 8¢ lced Matcha Tea Latte g€ Schweppes Agrumes 250|4€ MZ%S:T]TQC’::: gg

Bouteille 33CL L\E/Iatnzc;na——@g Passoa 8€ lced Chai Tea Latte —————— (€ Lipton (33d) ——4€ Chocolat liegeois— €
Hoegaarden — g€ © T€ Cointreav —————8€ Red Bull (25¢)) — 5¢ Thé & Infusion #104¢
Desperados 7€ Get 31 ——————T7€ Grand Marnier 9€ ] C CKTAILS‘ Matcha Tea Latte — g€

~ ¥ Chai Tea Latte 6€
Corona 7€ = SPIRITUEUX 4cL - O
Pietra 7€ Whisky Rhum Mojito (Royal +4€) ———1 O€ Aperol Spritz —————11€ Sexon the Beach ———11€
ine’ _— (Variantes + 1€) Apérol, Prosecco, eau gazeuse Vodka, liqueur de péche,
Ballantine’s ————7€ Havana  ans 7€ P 9
DIGESTIFS Jack Daniels pe  Hovanaambré 7€ nmiieen s ComparSerit 1€ i Tagoon 136
e — ’ ampari, Frosecco, eau gClzeuse -

” 5¢L Tack Fire ac 3 Rvieres blanc 7€ i iop docarne, 10 Saint Germain Sprits —15€ 2 S
Limoncello 7€ Jack Hone Don Papa 1€ citron vert o, Treseece, Cosmopplltan ——12€
Calvados 9€ Chi / 6€ Bumbu N€ %ﬂgﬁulslgeriitron, coca-cola 10€ Huggo Spritz — 1€ \éic;:iok::/gr?mtreau, cranberry, Jus C?e
Cognac Hennessy VS 11€ vas Vodk 1€ Gin Pifia Colada ———————11£€ Liqueur de fleur de surea, Margarita 12€

Cristoff o gg STy Onignal g€t e dowa movesliS S q1¢ [ Contes
. créme de coco us de citron vert
Absolut (7)€ Bombay S‘;Eqpl‘i'lrj 9€ glar;tererunﬁh —13€ ;‘:fg;‘izs:mse‘:w lI'eqmlc:t Sunrise —————11€
G G - ) ampart, Rhum bianc, E Martini Tequila, jus d'orange, grenadine
oy Goose M€ sandose 8E  Thum ambré s dorange o e el e, Americano " {1¢
Acoompqgnement SOH: +3€ CGIPII’II’IhO. —_1 O€ sirop de sucre de canne Martini Rosso, Campari,
Cachaga, sucre decanne, Porn Star Martini 12=€ eau gazeuse

citron vert Vodka, Passoa, liqueur de passion,
Jagerbomb —10€ sirop de vanille, purée de la passion,

Jagermeister, red bull rosecco
ROUGE ROSE PLANC g p

15CL 50CL 75CL
15CL 50CL 75CL 15¢L SocL 75CL g MOCKTAILS
, an Nobles
Plans Nobles 5€ 25€ gﬁfﬁerm:r 5€ 15€ Chardonnay >¢ 25¢€
Chaleureux aux arémes de fruits rouges eCth;Lecuhreegr:ﬁ:xvzaﬁlrreeztd:of;ugil:;choes (Vir in MOjit? ———8€ Virgin Pornstar ———6€ Virgin Sunrise ———6€
et péche grillé vanillé et noix de coco Varientes +1€ Sirop de vanille, jus d‘ananas Jus d'orange, limonade, grenadine
Chateau Paro.dls — Domaine Les Héritieres — i P & Jus ’ > crorange, 'Y
gu?tggﬂecs!i?’:lég Boisset 13¢ 62€ onedy T 6€ 17€ 24€ ~OP Chabie 43€ Sucrehcl? CAQE”e' Citron vert, purée de passion, limonade Virgin on the Beach 8€
100% Pinot noir Grenache noir, Cabernet sauvignon, Carignan Chardonnay Menthe fraiche, Eau gazeuvse Vir in Lord 6:€ Créme de éche
Tasquier ————— 8¢ 21€ 28€ Tasquier ———BE21€28€ Virgin Colada ———————8¢ 9 o coP
8€ 21€ 28€ ) sme d ion. ius de ci Jus d'orange, Cranberry
AOP Cotes de Provence AOP Cates de Provence AOP Cates de Pro Jus d'ananas, Créme de coco Créme de passion, jus de citron, /
Grenache, Cinsault, Syrah et Carignan Rolle ’

Syrah, Cinsault et Carignan eau gczeuse

Minuty Presti Minuty P
Minuty Prestige 30€42¢€ AOPI:::';YP rostge 30€42€ Ao:?:’ty restlge 30€42€
AOP Cétes de Provence Grenache, Tibouren et Cinsault Rolle et C|q|rette

Syrah, Grenache et Mourvedre

CHAMPAGNES  ~* |

Moét & Chandon Brut 75€ Loriot Brut 55€ 12€
40% Pinot Noir, 40% Pinot Meunier Chardonnay, Meunier et Pinot Noir

et 20% Chardonnay

Prix nets TTC, service compris. Eau potable gratuite.
Allergénes et origine des viandes disponibles sur demande.
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